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CAIET DE SARCINI

privind achizitionarea de servicii de catering

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de achizitie si constituie
ansamblul cerintelor pe baza ciirora ofertantul participant la procedurii va elabora oferta sa, in
vederea atribuirii contractului de achizitii ])ubhce avénd ca obiect prestarea serviciilor de catering

pregétirea, prepararea si livrarea zilnica a hranel la sediul achizitorului
DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Prestatorul trebuije si asigure zilnic pregititea, prepararea si livrarea hranei conform normelor de
hrand prevazute de legislatia in vigoare ORDIN nr. 1563 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea

Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unej




alimentatil sang

educationale in

Masi elevi program "Scoala dupa Scoala” ~ 10,09 lei fard TVA/pers x 20 zile/lund x 30 pers x 23

egrate” - POCU/74/6/18/1C7115

luni = 13.800 portii/meniuri

Specificatii tehnice:

Meniu compus din minimum (el principal si desert.

Prestatorul 1

dupa Scoala

Particularitali ale meniurilor solicitate d2 autoritatea contractanti. Scoala Gimnaziali Dréagotesti:

' constand in meniu compus din minimum fel principal si desert

- Descrier
-~ Fel prin

Carme de

- Garnitur

- Salata

] iﬁ)ésm%‘ |

- Pauserie

: foeta) cu

rahat)

| Sau
Patiserie
foetaj cu

- Sau

- Fursecuri asortate

Se vor permite 1

fierbere sau sub

Mancarurile sa 1

toase pentru copii si adolescenti IN CADRUL PROIECTULUI ” Happy — Servicii

rebuie sd asigure numarul de meniuri pentru elevii implicati in programul "Scoald

ea produsului pentru o portie/meniu ‘ Caracteristicl rninime
|
cipal
pasare/ porc/ vila sau peste | 100 grame
a 250 grame

| 50 grame

50 grame.

dulce (foetaj cu branza dulce si stafide,

gem de fructe de padure, zornulete cu

80g (20g/produs)
sarata (lfoeta] cu mac. foetaj cu susan, |

cascaval. loela) cu branza tzlemea)

forma de salamuri prajite ori pregatite la cuptor.

fie condimentate. sa fie moderat sarate.

nancarurile gen tocaturi prajite, numai daca sunt prelucrare termic, in prealabil, prin

1 fie grase, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adausuri de ingrosare, sa nu



Daca pe parcursul derularii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se vor

solicita meniuri adecvate bolilor respective.

Se face precizarea ca se solicita ca alimentele ce compun carnea sa fie portionate la gramajul

prevazut in particularitatile previzute de legislatia sanitari.

In functie de modificérile intervenite in frecventa elevilor beneficiari ai serviciului de catering,

autoritatea contractants isi rezervi dreptul de a diminua numarul de portii, férd modificarea pretului

unitar si firéd ‘vreo notificare prealabild, ci numai prin precizirile cu privire la numérul de

beneficiari cuprinse in comanda lansati ciitre prestator.

\

Meniurile se pot modifica in functie de reglementirile legislative in vigoare, OMS 1563/ 2008,
OMS 975/1998, OMS 976/1998 etc.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE:

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA la semnarea

contractului: ‘
|

o Ofertantul }J‘)articipant la proceduri trebuie sd aibd inscris in statutul societiitii, ca obiect de
activitate, sTrvicii de catering.

* La data semnarii contractului prestatorul céstigitor va prezenta obligatoriu certificatul de
inregistlrarejn certificat constatator, documentul de inregistare sanitara - veterinara si pentru

siguranta ahrnentelor pentru serviciile de catering.
|
J w
CONDITII M_TNIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA dupa semnarea

contractului :

* Ofertantul participant la procedurd trebuie si respecte particularitatile unititii de invitimant
beneficiare iille serviciului de catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al

acestui serv%‘ciu(livrarea hranei se va efectua zilnic in intervalul 11.30-12.00 a.m.)
e [a prepararja mancérurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor legale.
* Prestatorul trebuie sd respecte piramida alimentari pentru nutritia copiilor si adolescentilor in

functie de nicesarul caloric, grupe de alimente si grupe de vArsti, pentru asigurarea cresterii si

|

unei stéri de‘sﬁnﬁtate si imunitate corespunzitoare.

° Prestatorul trebuie si asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in

|

vigoare penitru depozitarea si péstrarea produselor agroalimentare si pentru prepararea si

transportul hranei.




° Ofertantul devenit contractor va asigura:
- vesela|de unica folosinta (farfurii, pahare, tacAmuri, servetele) pentru toti participantii

. Ofertantul devenit contractor trebuie si asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea
hranei pentru participanti pe toata perioada solicitata de achizitor si pentru numsrul de persoane

solicitat.

. Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru ridicarea deseurilor

menajere rezultate in urma livrarii din ziua precedenta.

. Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru orice probleme de

sanatate cauzate participantilor de o calitate necorespunzatoare a serviciilor de catering.

|

MODAJITATE DE LUCRU

o Achizitorul va transmite ofertantului devenit contractor o solicitare pentru asigurarea

necesarului dj servicii de catering pentru participantii la evenimentele desfisurate, cu minimum

24 de ore inainte de data estimata de desfisurare a evenimentului pentru care sunt necesare

|

e e |
serviciile. '
|

; i . . : :
. Ofertantul devenit contractor va transmite meniul propus pentru fiecare zi, conform

solicitirii achizitorului.

o In cel tArziu ultima zi lucratoare a fiecarei siptiméni in care se desfigoard Programul
.»Scoald dupid scoald,, , ofertantul va inainta meniurile zilnice pentru urméitoarea siptimani de

livrare.Acestea vor fi verificate si avizate de personalul desemnat in cadrul proiectului.

° Ofertantul devenit contractor va transmite zilnic citre achizitor, o probi recoltatd din hrana

administrati (rwﬁncarea gititd) , care va fi pastratd in frigider timp de 48 ore.De asemenea, hrana va

fi verificatd obligatoriu de personalul desemnat in proiect.

.

. Meniul zilnic livrat va fi complet diferit in oricare doua zile consecutive de livrare.
CERINTE PRIVIND RESURSEILE UMANE

. Ofertantul devenit contractor se obliga sa aloce resursele necesare ducerii la indeplinire in

cele mai bune |conditii a contractului.

. Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru activitatea persoanelor desemnate

responsabile si pentru obtinerea rezultatelor solicitate.




|
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. Achizitorul va desemna o persoana corespondenti, care va lucra in strnsi colaborare cu
|
1 . . -
persoana des?mnata. de ofertantul devenit contractor. Numele persoanei responsabile din partea

. . .| . - . < .
Achizitorului va fi transmisa ofertantului devenit contractor dupi semnarea contractului.

LOGISTICA

. Ofertantul devenit contractor trebuie sa detina toate autorizatiile si certificarile prevazute ca
obligatorii de |legislatia in vigoare pentru prestarea serviciilor, aflate in perioada de valabilitate si

sa le prezinte oricand, la cererea Achizitorului.

. Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare previzute de
actele normatlive in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor alimentare si pentru

prepararea, deLozitarea si transportul hranei.

. Ofertantul devenit contractor trebuie sa transporte si s distribuie hrana citre destinatiile

finale confon? solicitdrilor achizitorului cu mijloace de transport autorizate, in conformitate cu

normele de igiend in vigoare.

. Mij.loace;:le de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie

|
mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare .
|
|
. ik ranspoFtul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente din materiale reciclabile

i » s A
adecvate care sa péstreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de méancare.

. Recipiex&tele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decat la transportul

alimentelor, aéolo unde este riscul contamindrii alimentelor.

|

. Recipientele in care se vor transpcrta alimentele vor fi igienizate inainte si dupa fiecare

|

livrare. In cazul unor produse preambalate acestea frebuie sa fie ambalate individual

(recipiente/pungi din materiale reciclabile sigilate si etichetate).

. Toate e sturile legate de implementarea contractului, cum ar fi: cheltuieli cu personalul,

cheltuieli de tﬂansport, procurare, servire, cheltuieli de comunicatii, cheltuieli administrative si vor

|

fi incluse de C'T'ttre ofertant in tarifele ofertate.

|
. Niciun echipament nu va fi achizitionat in numele achizitorului ca parte a acestui contract

|

sau transferat iachizitorului la sférsitul acestui contract. Ofertantul trebuie s3 dispuna de propriul

echipament necesar pentru buna derulare a contractului.




i
CERINTE GENERALE CU PRIVIRE LA PRESTAREA SERVICIILOR

. Ofertantul devenit contractor trebuie si execute serviciile de catering exclusiv cu personal
calificat.
. Ofertantul devenit contractor trebuie si asigure prepararea hranei din produse

agroalimentare de calitate, insolite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar - veterinare.
Produsele aprovizionate vor fi insotite de documente legale previzute de legislatia in vigoare
(facturi fiscale, aviz de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de

conformitate, certificate de calitate).

. Ofertantul devenit contractor trebuic si-si asume intreaga responsabilitatea pentru prestarea
serviciilor de |preparare si distribuire a hranei. Totodaté, este raspunzitor de siguranta tuturor

operatiunilor §i metodelor de prestare utilizate.

. Ofertantul devenit contractor garanteazi asupra calitdtii si conformitatii produselor livrate ,

asumandu-gi ixrtegral raspunderea din punct de vedere medical asupra utilizirii produselor livrate.

. ()fertanthl devenit contractor este obligat si pistreze probe din produsele livrate pentru

3 3 ! - ° » n ot . . .
minimum 72 c‘ie ore de la livrare, achizitorul avand dreptul si verifice existenta acestor probe in

orice moment, |fdrd o notificare prealabila.

. In cazul :gn care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de

sdndtate a ber%eﬁcialrilo»r, achizitorul are dreptul sa opreasci distribuirea hranei, iar ofertantul

devenit contracl;tor pentru serviciile de catering va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in
‘

cauza cu axltele}/alta corespunzdtoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen

de 2 (doua) org de la primirea notificirii.

. In cazul jin care se vor constata cantitati lipsa in momentul receptionarii zilnice a serviciilor,
cantitatile lispi# se vor consemna in Procesul - Verbal urmand ca Prestatorul sa le livreze in
maximum | 01'{a de la momentul constatarii lipsei. Dacd meniurile constatate lipsa la receptie nu
vor fi livrate in intervalul de timp mentionat mai sus, achizitorul nu va pliti contravaloarea

acestora. ‘

o Oferﬁantt*l devenit contractor este responsabil pentru executia la timp a obligatiilor

contractuale si iPentru calitatea serviciilor in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini.

|
° Oferl:antd‘l devenit contractor se va conforma solicitirilor transmise de achizitor prin

. . | . . s . o .o
intermediul peﬁsoanel de contact desemnete. Achizitorul va furniza toate informatiile necesare




solicitate de cdtre ofertantul devenit contractor in scopul ducerii la indeplinire a contractului de

servicii.

. Ofertantul devenit contractor va riméne in legiturd permanenti cu persoana de contact

desemnatd din cadrul autorititii contractante. Comuniciirile intre parfi se vor focaliza pe
indeplinirea sarcinilor prezentate in prezentul caiet de sarcini, dar si pe problemele procedurale,

financiare, coTractuale si tehnice cu consecinte financiare.

. ServiciilF ce fac obiectul contractului vor fi prestate pe toata durata contractului, respectiv

incepand cu intrarea in efectivitate a contractului si pana la finalizarea serviciilor, in misura

solicitérii acestora de citre achizitorul.

. Serviciile vor fi prestate in timp util, in vederea indeplinirii cu succes a obiectului
contractului.
o Ofertantrl devenit contractor va informa in cel mai scurt timp persoana de contact

contractului la|timp.

desemnatd de cétre achizitor cu privire la orice eveniment sau circumstante ce impiedicd executia
. In cazul fin care ofertantul devenit contractor nu poate onora solicitarea primita cu privire la
prestarea :servﬁciilor acesta va notifica imediat achizitorul. In cazul in care prestatorul refuza sa
onoreze comerzile sau nu le onoreaza din alte motive decat forta majora, achizitorul poate
achizifiona aceste servicii de la alti prestatori de servicii, pe cheltuiala ofertantului devenit

contractor.

o In executarea activitifilor ce fac obiectul contractului de servicii, ofertantul devenit
contractor va respecta si se va supune tuturor legilor si reglementirilor in vigoare in Romaénia,

precum si reglementdrilor la nivelul Uniurii Europene aplicabile in Romania.

. Ofertantul devenit contractor va depune toate diligentele pentru asigurarea unui nivel

calitativ ridicat al serviciilor.

RECEPTIA SI PLATA SERVICIILOR

o Zilnic, pentru fiecare eveniment, livrarea numarului de portii comandate va fi consemnati
intr-un proces| verbal de livrare, semnat de ambele pirti in doua exemplare. Modelul de proces
verbal de livrare va fi intocmit de comun acord de partile contractante dupd incheierea

contractului si va cuprinde cel putin luna, data, locatia, numir portii livrate/receptionate,

observatii.




Intocmit,

Nicolcea Vasile

Prestator
acceplate de ag

semnal de célre

] Pe parcu
indreptatit sa p

contractului

¢ Avand in
expirarea vala

valoarea estima

L]

Aceasla

ofertantului ¢as

. Platile se
prestate de cét

tartfelor stabilit

@

Plata ser

document nece|
Valoare estimg

Valoarea estim

1l va emite facturd pentru serviciile prestate, in functie de activitdtile realizate si
hizitor in baza procesului verbal de receptie calitativa si cantitativa a serviciilor

achizitor si ofertantul devenit contractor.

sul deruldrii contractului de prestari servicii, ofertantul devenit contractor nu este

etind# achizitorului efectuarea de plati decét aferente serviciilor prestate in cadrul

vedere ca derularea contractului se face pe baza de solicitari ale achizitorului, la

bilita(ii contractului valoarea financiara insumatd a solicitdrilor poate fi sub

1d inigial,

situatie, care poate apdrea din motive neimputabile Achizitorului, nu dd dreptul

tigator sa solicite Achizitoralui daune, penalizéri sau orice alte despdgubiri.

pot realiza numai in baza facturii acceptate de catre achizitorului pentru serviciile
e prestator ca urmare a solicitarii primite din partea achizitorului si numai pe baza

e Tn contractul incheiat intre pari.

jqeiilor se va efectua in termen de maxim 60 de zile, dupa primirea ultimului

sar efectudrii plaii.

ta per portie: 10.09 lei fard TVA

atd totald: 139242 ler fard TVA

Oferta va contine pretul in lel. fard TVA .
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